
Pasta
Celeste linguine ai tre pomodori	��������������������������������������������������������� 18

Carnaroli risotto, basil, fresh ricotta.    . .     . .     . .     . .     . .     . .     . .    22

Casarecce, smoked almond, aubergine pesto, buffalo mozzarella 	������24

Nettle & ricotta bottoni, confit lemon, Parmesan, balsamic.    . .     . .   22

King crab tagliolini, datterino, chilli 	��������������������������������������������������� 34

Braised rabbit ragù pappardelle .    .  .    .  .    .  .    .  .    .  .    .  .    .  .    .  . 22

Fettuccine al Parmigiano for two, black summer truffle	��������������������� 42

Vegetables & Salad
Lollo rosso & bianco, chardonnay vinaigrette .    . .      . .      . .      . .  8 

Caesar wedge, anchovy, Parmesan, croutons .    . .     . .     . .     . 12 

Tenderstem broccoli, confit garlic, chilli 	���������������������������������� 10 

Fine beans, truffle vinaigrette .    . .     . .     . .     . .     . .     . .     . .   8 

Rosemary roasted potatoes .    . .      . .      . .      . .      . .      . .      . .      . .    8  

Koffmann fries, beef fat ranch dressing .    . .     . .     . .     . .     . .    8

Mains
Aubergine steak, San Marzano tomatoes, caper berries. .    . .    . .    . .    . .    24 

Dover sole, lemon, capers, herb oil . .    . .    . .    . .    . .    . .    . .    . .    . .    . .    . 68

Cornish monkfish, peperonata, saffron aioli 	���������������������������������������������� 38

Free-range poussin alla diavola. .   .  .   .  .   .  .   .  .   .  .   .  .   .  .   .  .   .  .   .  .   . 26

Celeste meatballs, tomato, Parmesan, grilled focaccia . .    . .     . .     . .     . .     .  24

Veal Milanese on the bone, herb salad, caper aioli. .    . .    . .    . .    . .    . .    .  52

The Grill
Ibérico pork chop, Mediterranean jus . .    . .     . .     . .     . .     . .     . .     . 39

Spring lamb cutlets for two, lamb jus. .    . .    . .    . .    . .    . .    . .    .  82

Filet mignon, peppercorn sauce. .    . .    . .    . .    . .    . .    . .    . .    . .   48 

Cumbrian dry-aged sirloin, Sangiovese glaze, rosemary salt 	������� 48 

Cumbrian 30-day dry-aged Porterhouse steak, veal jus .    . .     130
1kg, to share

Crudo
Organic crudités, green goddess .    . .     . .     . .     . .     . .     . .     . .     . .     . .     . .     . 12 

Tomato crudo, carosello cucumber, burnt peach .    . .     . .     . .     . .     . .     . .     . .     . 14 

Kingfish crudo, lime dressing, Baerii caviar .    .  .    .  .    .  .    .  .    .  .    .  .    .  .    .  .    22 

Atlantic bluefin tuna, San Marzano salsa, stracciatella, basil .    . .      . .      . .      . .     18

Hereford beef tartare, confit egg yolk, Parmesan, potato crisps . .    . .    . .    . .    . .    . 22

Sharing
Polenta fritta trio - girolles & provolone, Estelle caviar, mortadella & pistachio 	��������� 12 

Bruschetta, stracciatella, Cantabrian anchovies	���������������������������������������������������������������10

Stuffed courgette flower, Prosecco batter, garden peas, beans, mint 	���������������������������������16

Grilled Gambero Rosso di Mazara, lime . .    . .    . .    . .    . .    . .    . .    . .    . .    . .    . .    . .    . 26 

24-month-aged proscuitto di Parma, fresh figs, cherries . .    . .    . .    . .    . .    . .    . .    . .   22

Courgette, straccone di bufala & black truffle pizzette	��������������������������������������������������20

Bresaola, fior di latte, girolles & rocket pizzette 	������������������������������������������������������������ 20

‘Diavola’ pizzette, ‘nduja, soppressata, smoked scamorza, honey . .    . .    . .    . .    . .    . .   16

45 ledbury road            Notting hill             w11 2AA A 15% discretionary service charge will be added to your bill. 
Please let us know if you have any allergies or dietary requirements.

weekday weekdayall day all day


